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Na přípravu těsta budeme potřebovat následující suroviny :

50dkg hladké morrky
2 celá vejce
12,5dkg medu
12.5dkg másla
19dkg práškového crrkru
1 lžička kypřícíhcr prášku do penríku
l lžička skořice
l12lžička fenyklu
112lžičkaanýzu
2-3 um]eté lťebíčky
l l 4 lžičky muškátového oříšku

Do větší mísy si rozklepneme 2 celá vajíčka, k nim přidríme cukr a mríslo. Vše
pořádně zamícháme. Do těsta dále přidáme med, fenykl, anýz,hřebíček a muškátouý oříšek.
Nakonec vrnícháme hlar1kou mo';ku a kypffcí prášek do perník-u. Všechny suroviny
zpracujeme na hladké těsto' které necháme ztrúnout v ledničce přibližně 3-4 hoďny.

Po uplynulé době si na pracovní plochu připravíme dřevěné prkénko, váleček a sadu
vyk-rajovátek. Čast Ésta q.jmeme zmísy a položíme na pomoučněné prkérr-ko. Viálečkem
vyválíme asi 2cm silnou placku, zekteré vykrajovátky uděláme různé tvary. Ty pak diíme na
připravený předem vymaštěný plech. Než vložíme vše do trouby, potřeme perníěky
rozšlelranj.m vejcem- Pečeme vpŤedel^lŤáté trcuběpři tepiotě ]60"C asi 10 mirrui. Upečené
cukroví nechiáme vychladnout.

Mezi tím si připravíme polevu na zdobení. V malé misce nad parou ušlehiíme sníh ze
dvou vajec. K němu přidáme pm kapek vymačkarréiro eitronu a 5 lŽic cukru. Ztrrhlou polevu
diíme do sáčku a zdobíme dle vlastní fantazie. Dobrou chuť.
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Kapr
Bramborový salát
Vánocni stromeček
Dárky
Vánočni koledy
Pohoda
Snih
Slunícko

1 x za vánoce
1 x za vánoce
1x denně do 6.1.2010
neomezeně
uŽívat pouze 24.12.2on9
kaŽdou hodinu 14 dni
neomezeně do března
neomezeně celý rok
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